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Herzlich willkommen im Bergrestaurant Triel
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auf 1600 Mm.U.M — mitten im wunderschdnen
Wander- und Skigebiet von Lumnezia! Geniel3en
Sie regionale Spezialitaten, hausgemachte
Kostlichkeiten und eine gemutliche Auszeit mit
traumhaftem Bergblick. Ob nach einer
Wanderung, einem Skitag oder einfach zum
Geniessen — wir freuen uns, Sie bei uns begrufRen
zu durfen.

lhre Familie Cebov mit Team

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MwsSt.




Vorspeisen
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4 - Hausgemachte BUndner Gerstensuppe, - 450 ml 12,90

% - Hausgemachte Gulaschsuppe, - 450 ml 12,90

5 - Hausgemachte Tagessuppe, - 450 m| 10,50
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- Salate
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- Gruner Blattsalat mit Hausdressing 9,50
- Gemischter Salat mit Hausdressing 12,50
- Bauernsalat mit Feta-Kase 16,50

frischer Salat aus Tomaten, Gurken und Zwiebeln,

bedeckt mit geriebenem Feta
- Fitnessteller mit Pouletstreifen 24,50
- Fitnessteller mit Fischknusperli 26,50

Zu unseren Vorspeisen, Salaten und Plattli
servieren wir hausgemachtes Brot,
auf 1600 m Ho6he gebacken.
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Passt zu jeder Zeit

- Mediterranes Ofenpfannchen

im Ofen geschmorter Feta mit Tomaten und Peperoni — warm,

aromatisch und mediterran gewurzt. 16,50

- Triel Zvieri-Brattli

ein gemischtes kaltes Plattli mit Lumnezia-Bergkdse und feiner

Auswah! an Trockenfleisch 28,50

Flammkuchen

- Flammkuchen Elsasser Art

mit Speck und Zwiebeln 20,00

- Flammkuchen Mediterran

mit 7 Gemusesorten (vegan) 20,00

Zu unseren Vorspeisen, Salaten und Plattli
servieren wir hausgemachtes Brot,
auf 1600 m Hohe gebacken.
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Hauptgange

Speisen

- Alplermaggronen
- Alplermaggronen (Vegi)

- Paniertes Schweinsschnitzel ,Wiener Art"

mit Pommmes Frites

- Paniertes Rollschnitzel mit Schinken-Kase-Fullung,

dazu Rahmsauce und Pommes Frites

- Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce mit Pommes Frites

- Schweinsgulasch mit Spatzle

- Fischknusperli mit Pommes Frites dazu Tartarsauce

Burger

- Triel-Rindsburger mit Pommes Frites

(Kase, Speck, Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln)

- Triel Green Mountain Burger (Vegi)

Mmit Pommes Frites

Beilagen

- Pommes Frites
- Grillgemuse
- Spatzle

22,50

19,50

26,50

31,00

23,50

24,50

28,50

25,50

24,50

8,00
8,00
8,00
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Dessert

- Kaiserschmarrn mit Apfelmus

- Hausgemachter Milchreis

- Fruchtwahen

fragen Sie unser Team nach dem Tagesangebot

- Eiskaffee ,Triel”

kalter Kaffee mit Vanilleglace - wahlweise mit oder ohne Rahm

- Glace nach Wahl

fragen Sie unser Team nach dem Tagesangebot — pro Kugel

- Rahmzuschlag
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11,50

8,00

7,00

8,50

4,00

1,00



/%\\ Apero und Spirtuosen
% o= - Prosecco (1dl) 7,00
— - Limoncello Spritz 9,50
q_-) - Aperol Spritz 9,50
|: - Aperol Sour 15,50
N - Martini Bianco Spritz 9,50
% - Espresso Martini 14,50
— - Campari (4 cl) 8,00
- : .
P - Campari Orange / Spritz 9,50
RS . Cynar (4 cl) 8,00
8 . Cynar Orange / Spritz 9,50
&0 - Gespritzter Weisswein suB /sauer 7,00
Q - Crodino 5,50
o
Bier
Vom Fass
- Calanda Stange (0,3 1) 5,00
- Calanda (0,5 1) 7,00
- Bira Moretti Stange (0,3 1) 5,00
- Bira Moretti (0,51) 7,00
- Stange Panasche (0,3 1) 5,00
- Panasche (0,5 1) 7,00

Aus der Flasche

- Calanda Edelbrau (0,33 1) 5,00
- Calanda Senza (0,33 ) 5,00
- Calanda Original (0,581) 7,50
- Bira Moretti (0,33 1) 5,00
- Erdinger Weissbier (0,5 1) 7,50
- Erdinger Alkoholfrei (0,51) 7,50
- Mbéhlsaft vom Fass (0,5 1) 7,50

- Mohlsaft Alkoholfrei (0,5 1) 7,50
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Wein

Wei3weine

- Riesling-Silvaner

feinherb — GraubUnden

- Trebbiano di Lugana

trocken — Gardasee

.- Petite Arvine

trocken — Wallis

- Anghelia (Magnum)

trocken

Rotweine

- Pinot Noir

trocken — Schaffhausen

- Finale Grande

Primitivo, trocken — Puglia

- Rossobastardo

Sangiovese, Merlot, Cabarnet, trocken — Umbria

- Anghelia (Magnum)

trocken

Roséweine

- Oeil de Perdix

trocken

1dl 550
5dl 23,00
1dl 7,00
75dl 42,00
1dl 8,00
7.5dl 59,00
1dl 6,00
151 60,00
1dl 550
5dI 23,00
1dl 7,50
7.5dl 46,00
1dl 7,50
7.5dl 49,00
1dl 6,00
151 60,00
1dl 550
5dI 23,00

Fragen Sie uns gerne nach der passenden Weinempfehlung
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Kalte Getranke

- Coca-Cola, Fanta, Sprite, Rivella,

Schorly, Fusetea Lemon (0,33 )

- Valser prickelnd (0,75 1)

- Valser prickelnd (0,33 1)

- Valser still (0,751)

- Valser still (0,331)

- Kinley Bitter Lemon (0,2 1)

- Kinley Tonic Water (0,2 1)

- Himbeer- / HolunderblUtensirup

- Sirup fur Kinder bis 6 Jahre — kostenlos

Kaffee

- Kaffee Creme

- Espresso

- Doppelter Espresso

- Kaffee Hag

- Schale

- Espresso Macchiato

- Cappuccino

- Latte Macchiato

- Heisse Schoggi / Ovomaltine

- Tee — Schwarz, Minze, Krauter, Fruchte, Verveine,

Kamille, Ingwer-Zitrone, Grun

- Punsch — Apfel, Orange, Waldbeeren
- Rahmzuschlag

Warmes von Innen

- Triel-Kaffee mit Hausschnaps
- Hauskaffee mit Haselnusslikor
- Kaffee Baileys / Amaretto

- Schumli-Pflumli

- Kaffee fertig / Kaffee Luz

- Jagertee

- Gluhwein

4,80
7,50

4,80
7,50

4,80
4,80
4,80
3,00

4,70
4,70
550
4,70
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
4,70

4,70
1,00

8,00
8,00
8,00
8,00
6,50
6,50
6,50
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Deklaration

Rind | Kalb | Schwein | Schweiz

Geflugel | Schweiz

Fisch | Schweiz | EU

Eier | Schweiz

Milchprodukte | Schweiz | Italien

Brot | Mehl | Schweiz

Fur Informationen zu Unvertraglichkeiten oder
Allergien wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Wir helfen Innen gerne weiter.
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